Zatgeznik nr 1 do SIWZ
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

CPV 56 52 3100~ 3 uslugi w zakresie positkéw szkolnych
CPV 6532 1000-6 usfugi przygotowania positkéw
CPV 55524000~ 9 uslugi dostarczania positkéw do szkot

1. Przedmiotem zaméwienia jest:

1) Swiadczenie ustug restauracyjnych — przygotowywanie, dostarczanie i wydawanie positkow dzieciom
uczeszczajacym do Zespolu Szkdt w Zbicznie; szacunkowa liczba:

a) Gimnazjum - 5 positkow dziennie,
b) Szkota Podstawowa - 58 positkow dziennie,
¢) Przedszkole - 22 posilki dziennie,

2) swiadczenie uslug restauracyjnych - przygotowywanie, dostarczanie | wydawanie positkow dzieciom
uczgszczajaeym do Zespolu Szkdt w Pokrzydowie: szacunkowa liczba:

a) Gimnazjum - 5 positkow dziennie,
b) Szkota Podstawowa - 31 positkow dziennie,
c) Przedszkole - 12 positkdw dziennie,

3) Swiadczenie uslug restauracyjnych - przygotowywanie, dostarczanie i wydawanie positkow osobom
znajdujgcym sie w sytuacjach wymienionych w art. 7 ustawy o pomocy spolecznej szacunkowa liczba:
3 posilki dziennie,

Szacunkowa faczna ilo$¢ positkow ad 1) : 85 positkow/dzien x 175 dni = 14.875 positkdw,
Szacunkowa faczna ilos¢ positkow ad 2) : 48 posilki/dzien x 175 dni 8.400 positkow,
Szacunkowa lgczna ilo$¢ positkow ad 3) : 3 positkifdzien x 175 dni 525 positkow,

Razem szacunkowa ilo$¢ positkow: 23.800 positkow

Dostawa positkow ma odbywa¢ sie codziennie w dni robocze od 28.01.2019 r. do 23.12.2019 r. z
uwzglednieniem przerw obowiazujacych m.in. w trakcie roku szkolnego.

2. Szczegoly dotyczace zamowienia:

1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania, dowozenia i wydawania positku w okresie
prowadzenia zajg¢ szkolnych (od poniedziatku do pigtku, w dniach prowadzenia zajec) do kazdej z
wymienionych wyzej szkot. Wydawanie posilkow osobom i rodzinom znajdujacym sie w sytuacjach
wymienionych w art. 7 ustawy o pomocy spolecznej, w szczegdlnosci osobom samotnym, w
podesziym wieku, chorym lub niepelnosprawnym odbywaé sie bedzie w miejscach umowionych z
Zamawiajacym.

2. Wykonawca przystepujacy do zaméwienia musi uwzglednié dojazd do miejsc wskazanych powyzej.

3. Wykonawca zobowiazany jest do dostarczenia positkéw na czas wlasnym transportem (samochod
spelniajacy wymogi sanitarno-techniczne do przewozu zywnosci zatwierdzone przez Panstwowg
Stacjg Sanitarno-Epidemiologiczng) na wilasny koszt w specjalistycznych metalowych termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw (posilki
gorace, Swieze, smaczne i estetyczne), w naczyniach wlasnych (talerze, sztuéce) w terminach i
llosciach zamdwionych przez Zamawiajacego. Nie dopuszcza si¢ uzywania naczyn papierowych oraz
z tworzyw sztucznych (w tym ftalerzy/sztuécow jednorazowych i wielokrotnego uzytku). Do
obowigzkow Wykonawcy nalezy codzienny odbiér odpadow pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich
llosci oraz odbiér brudnych naczyn po positku w tym samym dniu.

4. Posilki bgdg przygotowane w oparciu o nalezyta recepture zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i
sanitarnej dla zywienia zbiorowego.
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Dostarczane positki beda spelnialy nastgpujace parametry jakosciowe:

Obiad dla dzieci i miodziezy szkolnej oraz dla 0s0b znajdujgcych sig w sytuacjach wymienionych w
art. 7 ustawy o pomocy spolecznej, o kalorycznosci nie mniejszej niz 700 kcal, musi speinia¢
nastepujace warunki:

a) zupa gramatura nie mniej niz 250 m| i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 keal + porcjowane do nigj
dodatki (kluski, racuchy, pierogi, nalegniki, placki itp.),

b) drugie danie gramatura nie mniej niz 400 gram ,

¢) ziemniaki lub ryz, kasza, makaron itp. gramatura nie mniej niz 200 gram,

d) migso lub ryba bez osci gramatura nie mniej niz 100 gram,

e) suréwka gramatura od 90-100 gram,

f) kompot /sok gramatura nie mniej niz 200 ml.

Obiad dla dzieci przedszkola o kalorycznosci nie mniejszej niz 500 keal, musi spelnia¢ nastepujace
warunki:

a) zupa gramatura nie mniej niz 150 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 200 keal + porcjowane do nigj
dodatki (Kluski, racuchy, pierogi, nale$niki, placki itp.),

b) drugie danie gramatura nie mniej niz 300 gram,

¢) ziemniaki lub ryz, kasza, makaron itp. gramatura nie mniej niz 150 gram,

d) migso lub ryba bez o$ci gramatura nie mniej niz 100 gram,

e) surwka gramatura od 90-100 gram,

f) kompot /sok gramatura nie mniej niz 200 ml.

W ramach przedmiotu zaméwienia tygodniowy jadtospis powinien zawieraé:

a) trzy razy w tygodniu zupe oraz porcjowane do niej dodatki (kluski, racuchy, pierogi, nalesniki,
placki, kielbasa, itp. ),

b) dwa razy w tygodniu danie migsne/rybne z dodatkami (suréwka, kompot ).

Do przygotowywania positkow nalezy uzywa¢ produktow wysokiej jakosci i zawsze $wiezych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w  Zrodiach dziafajacych zgodnie z
obowigzujacymi  przepisami sanitarnymi i higienicznymi.  Wyklucza sig  serwowanie positkéw
przygotowanych na bazie fast-food. Zamawiajacy nie zezwala rowniez na stosowanie w
procesie  zywienia nastepujacych produktow:  konserw, produktow z glutaminianem  sodu,
parowek oraz wedlin z dodatkiem preparatow bialkowych (soja) iflub skrobi modyfikowanej. Zupy
muszg by¢ gotowane na wywarze migsno-warzywnym; Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
serwowania zup przygotowanych na bazie proszku. Owoce | warzywa uzyte do przygotowania
positku muszg by¢ Swieze lub mrozone, Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
przygotowywania potraw na bazie suszu.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, malo przetworzonych. Do przygotowania positku  zalecane jest: stosowanie
tuszczéw  roslinnych, do smazenia olej roslinny rafinowany, stosowanie duzej ilosci warzyw |
owocow, w tym takze nasion straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
soli 0 obnizonej zawartosci sodu, bez dodatku cukréw i substanciji stodzacych.

Zamawiajacy nie dopuszcza wykonywania positkow z pdtproduktow, Przygotowanie i dostarczenie
positkow z péiproduktow bedzie stanowilo razace naruszenie postanowien SIWZ oraz warunkéw
umowy i bedzie uprawnialo Zamawiajacego do natychmiastowego rozwigzania umowy bez
wypowiedzenia.

Zamawiajacy nie dopuszcza, by w ciggu dwoch tygodni (14 dni kalendarzowych) wystapita
powtarzalno$¢ tego samego rodzaju positku.

Jadlospis  powinien  by¢ urozmaicony. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania |
publikowania na tablicy ogloszen jadiospisu na kolejny tydzien, najpozniej na trzy dni przed
rozpoczeciem danego tygodnia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wnioskowania 0 Zmiany
jadlospisu, w przypadku niespelnienia warunkéw okreslonych powyZej oraz innych nieprawidlowosci.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych  jako$é
przygotowywanych positkéw, pod wzgledem kalorycznoéci, gramatury, temperatury, itp.

Positek musi byé dostarczony do kazdej ze szkollprzedszkoli najpdzniej do_godz.10%,

Za szczegolowy harmonogram wydawania positkow, przygotowanie lokalu odpowiadajg dyrektorzy
szkot. Obowiazek porcjowania positkow i wydawania ich spoczywa na Wykonawey.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek pokarmowych, dla potrzeb badan zywnosci
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przez Sanepid, ze wszystkich wykonanych i dostarczonych positkéw kazdego dnia przez okres 72
godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Swiadczenie uslug Zywieniowych powinno by¢ zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia’ oraz zaleceniami Glownego Inspektora i Instytutu Zywnosci |
Zywienia w sprawie norm wyZywienia i Zywienia, jakie obowiazuja w zakladach Zywienia zbiorowego
oraz jakosci zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem zalecen dotyczacych:

- Wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen);

- personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie);

- ¢yklu produkeyjnego i jego poszczegolnych etapow (przestrzegania zasad sanitarno - higienicznych
na kazdym etapie: produkcji positkow, sktadowania i magazynowania produktéw, przewozu positkow).
Wymagania, jakie musza spetniaé $rodki spozyweze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oSwiaty, s okre$lone w Rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiat oraz wymagan, jakie musz
spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w
tych jednostkach? .

Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnogé prawng i finansowg za realizacje przedmiotu zaméwienia
wobec Zamawiajgcego oraz organdw kontroli (PIP, Sanepid itp.).

Wykonawca przejmuje pelng odpowiedzialnosé za jako$¢ i czystoé¢ oferowanych positkow.

Celem ulatwienia przygotowania oferty w przedmiotowym postgpowaniu Zamawiajacy dofacza do
hiniejszego opisu przedmiotu zaméwienia Rozporzadzenie Ministra Zdrowia, 0 ktrym mowa wyzej w

punkcie 16.
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